
Les Menus de l’Auberge 

  32€ Entrée, plat, fromage et dessert 

34€ Entremet, plat, fromage et dessert 

39 €  Entrée  entremets, plat, fromage et dessert 

Le Menu des Petites Grandes Personnes 13 €  
 
 

La Terrine de Canard au Foie Gras et Poivre Vert 
ou 

Notre Superbe Saumon Fumé Ecossais Maison 
ou 

Salade aux Miettes de Foie Gras, Pain d’épices & Pistaches 
ou 

Risotto aux Légumes Crémé   
ou 

Royale  aux Champignons des Bois 

 

Le Coussin Brennou (Quenelle de Volaille Sauce Nantua)  
ou 

Tête de Veau à l’Ancienne  
ou 

Les Lumas du Berry aux Noix et Fromage Bleu 
Ou 

Feuilleté Brioché de Ris de Veau aux Morilles 

 
 

Le Rôti du Tourne Broche 
ou 

La Cuisse de Canard Confite aux Cerises de Jacky  
ou 

Le Filet de Sandre au Beurre Blanc  

 
 

La Salade aux Fromages du Canton 

Et L’Assiette Gourmande de Desserts 

Le Menu Saveurs 40 €  

Terrine  Foie Gras au Chutney et verre de Vin Doux 
Le Rôti du Tourne Broche 

Fromages du Canton & Dessert du Moment 
 

Les Viandes cuites à la broche sont de provenance Française et tous les plats sont cuisinés à l’Auberge 


